
WINDSPIEL

UNSERE PHILOSOPHIE

„Keine Maschine ersetzt sorgfältige,
liebevolle Handarbeit.“

Der deutschlandweit erste Gin 
aus eigens angebauter regiona-
ler Kartoffelernte. Abgerundet 
wird der milde Kartoffelalkohol 
durch traditionelle Botanicals 
wie Wacholder, Zitronenschale,  
Koriander, Lavendel, Zimtrinde  
sowie weiteren Botanicals nach  
einer Geheimrezeptur unseres 
Destillateurmeisters.

„Ein weicher, komplexer und gut aus- 
balancierter Gin, der auch nach Zitrus-
früchten und roten Beeren duftet.“
Selection

„Der Gin Tonic duftet nach Rosenblüten und 
Basilikum und schmeckt herb-frisch nach Minze, 

Pfeffer und etwas Gurke. Delicious!“
Der Feinschmecker

„Windspiel Gin kommt nahezu 
ausnahmslos als bester Gin an.“

Chef One

„Ganz großes Kino.“
Eye for Spirits

„Vorreiter in Sachen Perfect Match.“
Fizzz

Daher stellen wir sogar unseren Rohalkohol, der die 
Grundlage all unserer Premium Spirituosen bildet, 
selbst her. Anschließend geht es ausschließlich per 
Handarbeit weiter: Jedes Etikett, jeder Korken und je-
des Fähnchen werden von uns manuell verarbeitet. So 
wird jede Flasche zum Unikat. 

So können wir jeden einzelnen Schritt überprüfen und 
eine gleichbleibend hohe Qualität gewährleisten.

Gemeinsam mit der Auerbach Berlin Manufkatur haben wir eine 
Fliegen-, Krawatten- und Mundschutz-Kollektion entworfen. 
Das dezente Muster der Accessoires aus feinster italienischer  
Seide ist inspiriert von unserem Markenzeichen - dem Windspiel-
Hund. In der renommierten Auerbach Manufaktur werden 
Krawatten und Fliegen ganz klassisch in Handarbeit gefertigt. 

Das ist Windspiel. Für uns gehören Natur, Genuss 
und Stil zusammen. Wir sehen unsere Marke als 
Verschmelzung unserer Passionen und Visionen. 
Das spiegelt sich auch in unseren Produkten wider.

Die Kartoffeln, die unsere Premium Spirituosen 
so einzigartig machen, werden in der Vulkaneifel  
angebaut. 

Unsere Spirituosen werden in Handarbeit  
hergestellt und in kleinen Chargen verkauft. 
 
Gewidmet ist Windspiel Friedrich dem Großen, 
dem Entdecker der Kartoffel in Deutschland 
und seiner zweiten Leidenschaft: den Windspiel 
Hunden.

EDLER GENUSS VOM LAND

„Aus handverlesenen Schlehen
der Vulkaneifel“

„Ein hervorragender Sipping-Vodka, der sich  
glücklicherweise in keiner Weise mit vielen anderen 

„Premium“-Abfüllungen gemein macht.“
Mixology

WINDSPIEL MANUFAKTUR

windspiel-spirits.de
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GRÜNDER 
SANDRA & DENIS

„Wer nicht vom Fliegen träumt,  
dem wachsen keine Flügel“

Weihnachten ist das Fest der Sinne. Wir 
haben diese Stimmung eingefangen und 
einen im wahrsten Sinne des Wortes gol-
denen Dry Weihnachts-Gin kreiert, eine 
innovative Geschmackskomposition mit 
weihnachtlichem Charakter und Flocken 
aus Blattgold. Durch die Personalisie-
rung auf der Vorderseite die ideale 
Geschenkidee.  

„Die liebliche Sinfonie von Apfel, 
Vanille, gebrannter Haselnuss und 
Zimt gepaart mit dem Zauber von 
Blattgold ist unsere Hommage an 
die Weihnachtszeit.“

Saisonartikel von 
Oktober - Dezember

GROSSARTIGER GENUSS 
FÜR KLEINE AUSZEITEN

Perfekt - unsere Miniaturen als kleine 
Geschenkidee oder für die eigene genuss-
volle Auszeit. Ebenso wie unsere einzig-
artige Windspielflasche ist die Miniatur 
unter dem Flaschenhals mit unserem 
Windspielsiegel versehen. Auch unsere 
kleinen Flaschen werden von Hand 
befüllt und mit einem Naturkorken 
verschlossen, der mit der Kordel am 
Goldring den Flaschenhals ziert.

Nachhaltigkeit ist bei uns fest in der DNA verankert. Die Kar-
toffeln für unseren Rohalkohol stammen klimafreundlich von 
Anbeginn aus regionalem Anbau.  Wenn es die Qualität zulässt, 
beziehen wir unsere Botanicals aus heimischem Anbau. 
Der Brennvorgang erfolgt in Deutschland. Und auch unsere 
Brennmeister achten auf Nachhaltigkeit und setzen auf Solar-
energie und Photovoltaik.  
Wir nutzen einen Naturkorken aus nachhaltiger Herstellung von 
Amorim Cork und selbstverständlich steht der Umweltgedanke 
auch bei unserer Verpackung im Vordergrund. Alle Produkte 
werden in recycelbaren Pappkartons auf den Weg gebracht. 

ALKOHOLFREI

Ein neues exklusives Geschmacks- 
erlebnis aus der Vulkaneifel -  

alkohol-, zuckerfrei und  
vegan. Dafür haben wir unsere 

besten Botanicals nach einem 
Geheimrezept unseres Destil-
lateurmeisters aufwändig und 

mit ebenso viel Leidenschaft  
mazeriert und destilliert 
wie all unsere Windspiel-

Produkte. Feine Nelke und 
Pimentnoten gepaart mit  

Wacholderbeeren und einer 
Zitrusnote - auch für begeisterte 
Gin-Trinker eine echte Alter- 
native, die mit einer eigenen  
Persönlichkeit überzeugt. 

„Style oder Stil“„Style oder Stil“
Stilikone Stilikone 

Günther KrabbenhöftGünther Krabbenhöft

WEIHNACHTS-GIN

ACCESSOIRES

BARREL AGED 
POTATO VODKA

PREMIUM DRY GIN

PREMIUM DRY

PREMIUM SLOE GIN



„Gelagert in traditionellen 
Eichenfässern mit einem 

Hauch von Holz,         
Karamell und Vanille“

Unsere fruchtigen Neuheiten Aperitivo, Gin Pink Grapefruit 
und sein alkoholfreies Pendant bringen Sommerfrische ins 
Glas - egal zu welcher Jahreszeit.

WEILERHOF, BERLINGEN

„Die Verschmelzung 
britischer und deutscher 

Geschichte in einer Flasche“.

DIE GRUNDLAGE ALLER 
WINDSPIEL SPIRITUOSEN

Die besondere Basis unserer Spirituosen ist  
unser Rohalkohol, den wir aus in der Vulkaneifel  
angebauten Kartoffeln herstellen. Dort reifen sie in 
mineralischer Vulkanerde. 

Der von Vulkansteinen geprägte Boden stellt eine 
hohe Herauforderung für den Kartoffelanbau 
dar. Viele Arbeiten auf dem Feld erfolgen eben-
so wie die Sortierung daher noch von Hand bis 
die Kartoffeln zu hochwertigem Rohalkohol  
verarbeitet werden.

„Heimische Eifeler Kräuter 
treffen auf milden 
Kartoffelalkohol.“

„Hier ist von der Kartoffel 
bis zur Flasche alles handgemacht.“

Gastro Guide

„Handarbeit, Nachhaltigkeit, 
Bodenständigkeit - das sind 

die drei tragenden Pfeiler 
des Windspiel Gins.“

World’s Luxury Guide

„Windspiel Gin kommt mit dem Hang zum  
Besonderen. So vereint er Tradition, Eleganz  

und Bodenständigkeit in einer Flasche.“
Tweed

MANUFAKTUR TRIFFT 
MANUFAKTUR

Bei Varianten wie dem Kaffee- oder Pfeffer-Gin arbeitet Wind-
spiel mit kleinen Manufakturen zusammen, die sich, ebenso wie 
Windspiel, Werten wie Nachhaltigkeit und dem verantwortli-
chen Umgang mit natürlichen Ressourcen verschrieben haben.

Für das Kaffeedestillat ihres Premium Dry Caxambu Kaffee 
Gin verwendet Windspiel eine helle säurearme Röstung der 
Arabica-Sorte Catuai, die auf einem hochgelegenen Areal spe-
ziell für die Dauner Kaffeerösterei kultiviert, geerntet und auf-
gearbeitet wird. Durch die Verschmelzung des Windspiel Gins 
mit dem selbst hergestellten Kaffee-Destillat entsteht ein nussig 
karamelliger Charakter, der sich harmonisch mit den hochwer-
tigen Botanical paart. 

Für den Windspiel Premium Dry Kampot Pfeffer Gin wurden 
die besten Körner des Kampot Pfeffers von Hennes‘ Finest ver-
arbeitet. Wie „Champagner“ ist der Name „Kampot Pfeffer“ 
eine geschützte Herkunftsbezeichnung, begrenzt auf das An-
baugebiet in Kambodscha. Der Pfeffer wird von Kleinbauern 
angepflanzt, ohne Pestizide und zu fairen Löhnen. 

Die Verschmelzung aller bewährten Windspiel Ingredienzien 
mit dem zusätzlichen Botanical Pfeffer überrascht mit fein-
würzigem Aroma, das die Wachholdernote perfekt unterstreicht. 

IN DETAILVOLLER HANDARBEIT
Nach der Vollendung unserer Spirituosen werden alle 
Flaschen per Hand abgefüllt, etikettiert und mit dem 
N aturkorken verschlossen. Unser Goldring, der in 
Verbindung mit dem Korken den  Flaschenhals ziert, 
wird mit dem passenden Fähnchen versehen und somit 
wird jede unserer Flaschen zu einem wahren Unikat.

PREMIUM DRY GIN
VAN VOLXEMRiesling verführt Gin - gemeinsam mit dem traditionsrei-

chen Weingut Van Volxem in Wiltingen an der Saar haben 
wir eine Vision verwirklicht: das Beste vom Besten aus bei-
den Manufakturen. Inspiriert durch die in Steillagen der 
Saar handgelesenen feinen Rieslinge von Van Volxem und 
unserer edlen Windspiel Spirituose ist ein unwiderstehliches 
Momentum entstanden, der Van Volxem Premium Dry Gin, 
ein Aromenspiel der besonderen Klasse. Reife gelbe Frucht, 
getragen von expressiven Zitrus- und Grapefruitnoten, ge-
paart mit den floralen Lavendelnoten und dem prägenden 
Part der Wacholderbeere, machen diesen Premium Dry Gin 
zu einem großen Genusserlebnis.

DAS BESTE VOM BESTEN 
AUS BEIDEN MANUFAKTUREN

 ten natürlichen Bedingungen. Der Ausbau der Rebsorten 
erfolgt zudem mit einer starken Auslese. Die mineralhalti-
gen Böden und das besondere Mikroklima der Saar ermög-
lichen eine Produktion im Sinne des Naturweingedanken. 

DIE PERFEKTEN BEGLEITER

Ein Gin lässt sich bekanntlich am besten in guter Gesell-
schaft genießen. Daher haben wir passend zu unseren 
Premium Spirituosen die perfekten Partner entwickelt. 
Unser klassisches Tonic Water, das etwas herbere Dry 
Tonic und das Herbal Hanf Tonic sind optimal auf all 
unsere Spirituosen abgestimmt und bilden somit für 
jeden Geschmack den passenden Begleiter. 

Wie „Champagner“ ist der Name 
„Kampot Pfeffer“ eine geschützte 

Herkunftsbezeichnung, begrenzt auf 
das Anbaugebiet in Kambodscha. 

PREMIUM DRY 
CAXAMBU KAFFEE GIN

PREMIUM DRY 
KAMPOT PFEFFER GIN

Auch für begeisterte 
Rum-Trinker eine echte 
Alternative, die mit einer 
eigenen Persönlichkeit 
überzeugt. 
Ideale Mixbase für Long-

drinks und Cocktails 
wie Cuba Libre, Dark´ 
n´Stormy, Daiquiri oder 
Mojito und anderen 
Drinks die üblicherweise 
mit Rum gemixt werden. 

LIBRE
 alkoholfrei

Vegan & 
Alkoholfrei

NEUHEITEN

PREMIUM DRY GIN
NAVY STRENGTH

PREMIUM DRY GIN RESERVE

KRAUT&KNOLLE

ALKOHOLFREI


